
VUES DU VENTOUX
Lettre d’informations des Côtes du Ventoux

Le Domaine de Fondrèche lance 
la cuvée « il était une fois 2005 », 
assemblage de vieux grenache 
en majorité, syrah et mourvèdre 
plantés sur des sols argilo-calcaire . 
Vinification traditionnelle avec de 
petits pigeages pour favoriser une 
extraction progressive. Elevage 
en barriques neuves sur lies. 
L’objectif : obtenir un vin le plus 
pur possible.
2007 est l’année du lancement du 
site internet 
www.fondreche.com
 
Le  domaine de la ferme Saint -
Martin vient également d’ouvrir 
son site internet : 
www. fermesa in tmar t in . com 

2ème des chemins vignerons des Côtes du 
Ventoux qui en comptent 5, le Chemin des 
Piémonts serpente de Carpentras à Bedoin. 
Le passage d’une mer de vignes à Caromb 
aux mosaïques agricoles de Bedoin donne 
un aperçu d’une belle succession d’espèces 
et d’espaces cultivés. A la monoculture 
viticole succèdent vergers, vignes, champs 
de céréales, bois et enfin forêt. Le chemin 
buissonnier permet d’accéder au piémont 
de Bedoin par une approche par terroirs : 
la plaine, les terrasses et coteaux complantés 
de vignes et d’arbres fruitiers entre Caromb 
et Crillon-le-Brave. 

De  ce village, le promeneur peut apercevoir 
les plus  belles échappées visuelles du 
parcours, il emprunte ensuite la vallée 
encaissée du ruisseau de Mardaye débouchant 
à la Madelène. Il gagne ensuite Bedoin, 
point de départ traditionnel des excursions 
en piémont sud du Mont ventoux.

Le Mont Serein est le point de départ de cet itinéraire de découverte 
de la faune et de la flore du site, et de l’histoire humaine locale. Dix-
neuf pupitres solidement amarrés sur une ancienne piste forestière 
dévoilent les secrets du hêtre, du merisier, du mélèze, des plantes 

typiques… et la vie de Jean-Henri Fabre, naturaliste passionné 
d’insectes, de poésie, d’aquarelle et de musique et grand ami de 
Frédérique Mistral..

« Les Chemins 
Vignerons 
des Côtes 
du Ventoux »
Focus sur  le chemin du 
« Piémont du Ventoux »

Une balade du chemin Piémont du Ventoux : Balade Jean-Henri Fabre au mont Serein

 « Les Rosés du Ventoux »
Les rosés du Ventoux sont en pleine 
expansion. Ils comptent en 2006 
pour 18% du total des vins produits 
sur l’appellation. les rosés sont 
généralement obtenus par saignée, 
c’est à dire par macération partielle. 
La saignée intervient au bout de 
12 à 24 heures quand la couleur 

correspond au type de vin recherché 
par le vigneron. Issus des cépages 
grenache, syrah, mourvèdre, cinsault 
ou carignan, les rosés du Ventoux 
surfent sur la vague nouvelle des 
vins de plaisirs, qui se consomment 
tout au long du repas.
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8-9 avril 2007 : Portes Ouvertes au Domaine 
de la Tuilière. Visite du chemin vigneron imaginé 
par Claire et Lionel Mazauric. Dégustation des 
Vins du Domaine.

14 avril : soirée Latin Jazz au caveau de la 
Cave de Sylla avec Noche del Sur. Concert, repas 
accords fromages et vins (30 €).

19 mai : Fête de la vigne et du vin à la Cave La 
Romaine et à la Cave De Lumières ainsi qu’au 
Domaine Grand Jacquet.

Journée Portes Ouvertes au Mas des Fauzières 
avec Marché de  produits de terroir (ravioles, 
escargots, salaisons, fromages, foie gras), 
initiation à la dégustation, buffet vigneron et 

soirée agneau à la broche
(10 € par adulte et 5 € par enfant). 
Contact : Jérôme Benoit 04 04 90 46 00 08»


